
DEGUSTAZIONE
WINE BOXSignorvino
Indispensabili accessori per vino, utili ed eleganti.
Inizia la tua esperienza con il nostro cavatappi Signorvino, 
senza un buon cavatappi aprire una bottiglia di vino può tra-
sformarsi in un vero disastro. Prosegui con i calici personaliz-
zati Signorvino: articolo indispensabile per celebrare degna-
mente un buon vino. La perfetta idea regalo o per vivere il 
vino al meglio!
Il rito del vino comprende alcuni accessori che di solito passa-
no inosservati alla maggior parte di noi, ma che in realtà sono 
incredibilmente necessari. Signorvino, la vostra enoteca di fi-
ducia, vi offre una vasta collezione di accessori per il vino da 
non perdere. 



Valpolicella “Il Valpo”
La Giuva - Veneto

Il modo confidenziale con il quale gli abitati della zona chia-
mano il Valpolicella. La Giuva è una giovane realtà il cui nome 
è l’acronimo dei nomi delle sorelle Giulia e Valentina che con 
coraggio hanno deciso di intraprendere la strada della viti-
coltura. Pur non vantando di un’antica tradizione, l’azienda 
annovera tra la sua produzione vini di alta qualità che me-
ritano di farsi scoprire. Il Valpo è il Valpolicella DOC che si 
trova usualmente sulle tavole dei veronesi e che fa da aperi-
tivo, fuori e dentro casa. Il Valpolicella è il vino della Valle, 
come sottolineato nel nome in etichetta. 

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 
Per apprezzarne appieno lo stile, il Valpo va servito ad 
una temperatura di servizio di 14/16°C.

ABBINAMENTI: 
Perfetto da bere a tutto pasto con piatti poco impegna-
tivi e, perché no, con l’aperitivo della domenica.

NOTE DI DEGUSTAZIONE: 
Rosso rubino carico, al naso si percepiscono le fresche 
note fruttate con particolari sentori di ciliegia, fanno da 
completamento erbe aromatiche e liquirizia.

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO: 
Raccolta delle uve in cassette e lasciate riposare per 15 
giorni. Follatura e fermentazione a basse temperatu-
re. Affinamento in acciaio per tre mesi alla temperatura 
esterna naturale.

VITIGNI: 
50% Corvina, 20% Corvinone, 30% Rondinella, dai vi-
gneti più freschi.


